QIU

OSTERN IM QIU — DAS OSTER-MENU

29. MARz BIS O 1. APRIL | KARFREITAG BIS OSTERMONTAG
ERSTE ETAGE, 12BIS 15 UHR & 18 BIS 22 UHR

(YOU CAN SEE THE ENGLISH DESCRIPTION BELOW.)
MENU 1

RAVIOLI MIT ZIEGENFRISCHKASE GEFULLT
BARLAUCHPESTO - TRUFFEL-SCHAUM - RAUCHMANDEL
20 €

FILET VOM SIMMENTALER RIND
KOPFSALAT - MISPELN - TASMANISCHER PFEFFER
32 €

DESSERT VON RHABARBER - ERDBEERE - TONKABOHNE
8 €

3-GANGE-MENU 52 - EURO

MENU 2

BEELITZER SPARGEL
ERDNUSS - ZITRUSFRUCHTEEMULSION - WILDKRAUTER
20 €

HEILBUTT AUS ISLAND
LAUCH : ERBSEN - INGWER-BEURRE-BLANC
28€

DESSERT VON RHABARBER - ERDBEERE - TONKABOHNE
8 €

3-GANGE-MENU 46,- EURO

HIER GEHT ES ZUR EINFACHEN RESERVIERUNG FUR DAS OSTER-MENU IM QIU.


https://qiu.de/de/essen/
https://qiu.de/de/essen/

QIU

EASTER AT QIU — THE EASTER MENU

29 MARCH TO 1 APRIL | GOOD FRIDAY TO EASTER MONDAY
FIRSTFLOOR, 12 TO3PM & 6 TO 10 PM

MENU 1

RAVIOLI FILLED WITH GOAT'S CREAM CHEESE
WILD GARLIC PESTO : TRUFFLE FOAM - SMOKED ALMOND
20 €

FILLET OF SIMMENTAL BEEF
LETTUCE - MEDLARS - TASMANIAN PEPPER
32 €

DESSERT OF RHUBARB - STRAWBERRY + TONKA BEAN
8 €

B-COURSE MENU 52,- EURO
MENU 2

BEELITZ ASPARAGUS
PEANUT - CITRUS EMULSION - WILD HERBS
20 €

HALIBUT FROM ICELAND
LEEK - PEAS - GINGER BEURRE-BLANC
28 €

DESSERT OF RHUBARB - STRAWBERRY - TONKA BEAN
8€

B-COURSE MENU 486,- EURO

HERE YOU GO TO THE EASY RESERVATION FOR THE EASTER MENU AT QIU.


https://qiu.de/en/food/
https://qiu.de/en/food/

