
 

    

 

Berlinale Specials        

 

14. bis 20. Februar, Erste Etage, 12 bis 22 Uhr 

 

(You can see the English description below.)                                                        Euro 

 

 

Karotten-Ingwer-Suppe                                                                                                          12 

Croutons und Sesam                                                                                                              

 

 

The Mandala Fries mit hausgemachter Trüffel – Mayonnaise                          13  

Grob Geschnitten mit Schale 

 

 

Berliner Bio - Currywurst vom Gut Kerkow                                                               18  

The Mandala Fries & Rotes Curry 

 

 

Brotzeit: Bio - Spezialitäten vom Gut Kerkow                                                            18  

Leberwurst, Gekochter Schinken, Nussschinken, Meerrettich 

 
 

Caesar`s Salad                                                                                                                          19  

Vegan  

 
 

Caesar`s Salad                                                                                                                     26 

Bio-Mais - Hähnchenbrust, Speck & Ei  

 
 

Trüffel- Risotto                                                                                                                        24 

Radicchio, Kerbel und Staudensellerie   

 
 

Parmesanknödel, Hausgemacht                                                                                        23  

Rote Bete, Merrettich und Schnittlauch  

 

           

 



 

 

 

          Berlinale Specials        

          

         14. bis 20. Februar, Erste Etage, 12 bis 22 Uhr 

 

         (You can see the English description below.)                                          Euro 

 

           

          Tagliatelle, Hausgemacht                                                                                      28  

           Argentinische Wildgarnelen, Hummersauce und Estragon                             

           
 

          Tagliatelle, Hausgemacht                                                                                      32  

           Rinderfiletspitzen, Petersilie und Trüffelschaum 

 

 

          Schnitzel vom Bio-Kalb                                                                                      34  

Lauwarmer Kartoffelsalat, Gartenkresse und Radieschen 

 

 

Filet vom Simmentaler BIO-Rind (180G)                                                      49   

Kartoffelpüree, Grünkohl und Dijonsenf 

 

 

          Lachs aus Schottland                                                                                       34    

           Belugalinsen, Estragon und Geräucherte Hollandaise 

 

 

           Käse von Maitre Waldmann                                                                                    20  

           Cassis-Chutney und Früchtebrot 

 

 

           Dessert von weißer Schokolade                                                                      12 

          Feige und Kardamom 

 

            

           Obstsalat                                                                                                                        11 

          Joghurt, karamellisierte Walnüsse und Minze 

 

              

 Alle Gerichte auch als Roomservice möglich. 5 € Aufschlag pro Gericht. 



 

 

 

Berlinale Specials        

 

14 to 20 February, First Floor, Noon to 10 pm 

 

                                                                                                                                                        Euro 

 

 

Carrot Ginger Soup                                                                                                                 12 

Croutons and sesame                                                                                                             

 

 

The Mandala Fries with Homemade Truffle Mayonnaise                                       13  

Coarsely sliced with peel 

 

 

Berlin Organic Currywurst From Gut Kerkow                                                         18  

The Mandala fries & fed curry 

 

 

Snack: Organic Specialities From Gut Kerkow                                                          18  

Liver sausage, boiled ham, nut ham, horseradish 

 

 

Caesar`s Salad                                                                                                                            19  

Vegan  

 

 

Caesar`s Salad                    26                                                                                                                   

Organic corn chicken breast, bacon & egg  

 
 

Truffle Risotto                                                                                                                           24 

Radicchio, chervil and celery   

 
 

Parmesan Dumplings, Homemade                                                                                         23  

Beetroot, horseradish and chives 

 
 

 

 



 

 

 

          Berlinale Specials        

        

          14 to 20 February, First Floor, Noon to 10 pm 

 

                                                                                                                                                   Euro 

 

           

          Tagliatelle, Homemade                                                                                             28 

           Argentinian wild prawns, lobster sauce and tarragon                             

           
 

          Tagliatelle, Homemade                                                                                             32  

           Beef fillet tips, parsley and truffle foam 

 

 

          Escalope of Organic Veal                                                                                34  

Lukewarm potato salad, garden cress and radishes 

 

 

Fillet of Simmental Organic Beef (180G)                                                  49  

Mashed potatoes, kale and dijon mustard 

 

 

Salmon From Scotland                                                                                      34                                 

Beluga lentils, tarragon and smoked hollandaise 

 

 

           Cheese From Maitre Waldmann                                                                            20  

           Cassis chutney and fruit bread 

 

 

           White Chocolate Dessert                                                                                       12 

          Fig and cardamom 

 

            

           Fruit Salad                                                                                                                       11 

          Yoghurt, caramelised walnuts and mint              

 

 

 All dishes are also available as room service. €5 Surcharge Per Dish 


