
 

 

 

 

 

Tapas     Euro 

 

 

 

 

Oliven, Kalamata und Grüne Oliven aus Sizilien      4 

 

 

Hausgemachtes Fladenbrot mit                      4 

Spanischem Olivenöl und Rosmarin 

 

 

Auberginencreme – Salzzitrone, Petersilie und Harissa-Aioli     6 

 

 

Bao Bun mit Short Rib, Kim-Chi-Mayo, Salsa und Pico de Gallo      12 

 

 

Argentinische wildgarnelen - Geräucherte Paprika, Knoblauch  8 

und Chili  

 

 

Frittierter Calamar, Sepia - Mayo und Limette                         7 

 

 

Cous-Cous – Labneh, Granatapfel und Minze        6 

 

 

Rote Bete – Tahini, Za `atar-Pesto und Pekannüsse        6 

 

 

Alle Tapas im Family Style serviert                 48 

 

 

 

 



 

               

 

 

  

Menü       Euro 

 

 

 

Tagessuppe 10 

 

 

Kleiner Salat  8 

Kräuterdressing und Geröstete Sonnenblumenkerne 

 

 

Saibling aus der Müritz, Gebeizt                                                                                   18 

Salat von Kraut und Rüben, Walnüssen und Tahitivanille  

 

 

Käseauswahl von Maitre Philippe 18 

3 Sorten Käse, Früchtebrot und Rotes Zwiebel Chutney 

 

 

Rote Bete   16 /21 

Salzpflaume, Pistazie und Rukkola-Pesto  

           

 

Papadelle          16 / 21 

Wilder Brokkoli, Scarmorza und Rauchmandel          

 

 

 

 

 

Bei Fragen zu Allergenen oder Zusatzstoffen sind wir Ihnen  

 

gerne behilflich. Alle Preise verstehen sich inklusive MwSt.. 

Wir akzeptieren EC- oder Kreditkartenzahlung, keine Barzahlung. 

 



 

               

 

 

 

Menü       Euro 

 

 

 

Tagliatelle, Hausgemacht 27 

Argentinische Wildgarnelen, Hummersauce und Estragon 

 

 

Tagliatelle, Hausgemacht 27 

Rinderfiletspitzen, Petersilie und Trüffelschaum 

 

 

Sugo vom Poltinger Lamm  29 

Baharat, Zucchini und Butternusskürbis   

 

 

Cremige Paella mit Krustentierfond   29 

Calamaretti und Paprika      

  

 

Bouillabaisse    29 

Fisch des Tages, Garnele und Fenchel 

 

 

Brust von der Barbarie-Ente         31                                                                                   

Sechuan-Pfeffer-Jus, Mais und Fermentierter Pakchoi  

 

 

          Dessert von Weisser Valrhona Schokolade     10 

           Birne, Tonkabohne und Kardamon 

 

 

 

 

             Wir akzeptieren EC- oder Kreditkartenzahlung, keine Barzahlung. 

 


