TAPAS

OLIVEN, KALAMATA UND GRUNE OLIVEN AUS SIZILIEN

HAUSGEMACHTES FLADENBROT MIT
SPANISCHEM OLIVENOL UND ROSMARIN

AUBERGINENCREME — SALZZITRONE, PETERSILIE UND HARISSA-AIOLI

BAO BUN MIT SHORT RIB, KIM-CHI-MAYO, SALSA UND PICO DE GALLO

ARGENTINISCHE WILDGARNELEN - GERAUCHERTE PAPRIKA, KNOBLAUCH
UND CHILI

FRITTIERTER CALAMAR, SEPIA - MAYO UND LIMETTE

Cous-Cous — LABNEH, GRANATAPFEL UND MINZE

ROTE BETE — TAHINI, ZA 'ATAR-PESTO UND PEKANNUSSE

ALLE TAPAS IM FAMILY STYLE SERVIERT

EURO

12

48



MENU

TAGESSUPPE

KLEINER SALAT
KRAUTERDRESSING UND GEROSTETE SONNENBLUMENKERNE

SAIBLING AUS DER MURITZ, GEBEIZT
SALAT VON KRAUT UND RUBEN, WALNUSSEN UND TAHITIVANILLE

KASEAUSWAHL VON MAITRE PHILIPPE
3 SORTEN KASE, FRUCHTEBROT UND ROTES ZWIEBEL CHUTNEY

ROTE BETE
SALZPFLAUME, PISTAZIE UND RUKKOLA-PESTO

PAPADELLE
WILDER BROKKOLI, SCARMORZA UND RAUCHMANDEL

BEI FRAGEN ZU ALLERGENEN ODER ZUSATZSTOFFEN SIND WIR IHNEN

GERNE BEHILFLICH. ALLE PREISE VERSTEHEN SICH INKLUSIVE MWST..
WIR AKZEPTIEREN EC- ODER KREDITKARTENZAHLUNG, KEINE BARZAHLUNG.

EURO

10

18

18

16 /721

16/ 21



MENU

TAGLIATELLE, HAUSGEMACHT

ARGENTINISCHE WILDGARNELEN, HUMMERSAUCE UND ESTRAGON

TAGLIATELLE, HAUSGEMACHT
RINDERFILETSPITZEN, PETERSILIE UND TRUFFELSCHAUM

SUGO YOM POLTINGER LAMM
BAHARAT, ZUCCHINI UND BUTTERNUSSKURBIS

CREMIGE PAELLA MIT KRUSTENTIERFOND
CALAMARETTI UND PAPRIKA

BOUILLABAISSE
FisCH DES TAGES, GARNELE UND FENCHEL

BRUST VON DER BARBARIE-ENTE
SECHUAN-PFEFFER-JUS, MAIS UND FERMENTIERTER PAKCHOI

DESSERT VON WEISSER VALRHONA SCHOKOLADE
BIRNE, TONKABOHNE UND KARDAMON

WIR AKZEPTIEREN EC- ODER KREDITKARTENZAHLUNG, KEINE BARZAHLUNG.

EURO

27

27

29

29

29

31

10



